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COLABORAN

Premio “AURUM”
2015

A. SEVILLA

ORGANIZAN

XIII CONGRÉS EUROPÉEN DES COFRÉRIES
ENOGASTRONOMIQUES NOVIEMBRE 2015 -FRANCIA

PREMIO “AURUM”
“EUROPE EXCELLENCE ENOGASTRONOMIC”

AL
SALÓN VITICOLE EUROPÉEN 2015: 

“GASTROVIN” MURCIA-ESPAGNE



Jueves 1 de septiembre
20:30 h. Apertura de la XIV Feria del Vino y la Gastronomía 

2016 “GASTROVIN”.
21:30 h. Degustación por el Consejo Regulador de la D.O. 

Quesos de Murcia y Quesos de Murcia al Vino.
22:00 h. Taller realizado por CONFITERÍA MAZÓN.
23:00 h. Degustación de vinos de Bodegas Salzillo.

Viernes 2 de septiembre
20:30 h. Taller de exhibición de CORTE DE JAMÓN 

realizado por AROMAIS, escuela de Rubén Arroba.
21:30 h. Degustación de vinos de Bodegas Conde de Montornés.
22:00 h. Taller realizado por RESTAURANTE EL CHURRA.
23:OO h. Degustación de Restaurante el Churra.
23:30 h. Degustación de Bodegas Carchelo.

Sábado 3 de septiembre
21:30 h. Degustación de vermut de Bodegas Salzillo.
22:00 h. Taller realizado por RESTAURANTE RINCÓN HUERTANO.
23:00 h. Degustación del Restaurante Rincón Huertano.
23:30 h. Degustación Bodegas Carrascalejo. 

Domingo 4 de septiembre
21:30 h. Degustación de cervezas YAKKA.
22:00 h. Taller realizado por CABRITO LECHAL MURCIA-CALEMUR.
23:00 h. Degustación de Cabrito Lechal de Murcia-CALEMUR.
23:30 h. Degustación de Bodegas Capel Vinos.
23:45 h. Degustación de Freak Burguer Internacional (FBI). 

Lunes 5 de septiembre
21:30 h. Degustación de Quesos El Cabecico.
22:00 h. Taller realizado por RESTAURANTE GIN TONIC.
22:30 h. Degustación de Gin Tonic.
23:00 h. Degustación del Restaurante Cánovas.
23:30 h. Degustación Restaurante La Tapeoteca.

Martes 6 de septiembre 
21:30 h. Degustación Dulces Recetas de La Ribera.
22:00 h. Taller realizado por RESTAURANTE VICTORIA.
22:30 h. Degustación del Restaurante Victoria.
23:30 h. Degustación de vinos de Bodegas La Purísima.
23:30 h. Degustación de Productos de Bandera.
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ROSMARINUS
D.O. BULLAS

BODEGAS CARRASCALEJO

CARCHELO
D.O. JUMILLA

BODEGAS CARCHELO

MONASTRELL
D.O. JUMILLA

BODEGAS ALCEÑO

JUAN GIL
D.O. JUMILLA

BODEGAS HIJO DE JUAN GIL

CONDE DE MONTORNÉS
D.O. YECLA

BODEGAS ENRIQUE LAMO 
DE ESPINOSA

ZENIZATE
D.O. JUMILLA

BODEGAS SALZILLO

VERDEJO MEDITERRÁNEO
D.O. JUMILLA

PIODELRAMO

ESTREIA
VINO PORTUGUÉS

PORTO GOURMET

D’LUCIO

BODEGAS CAPEL



TODOS LOS MENÚS LLEVARÁN INCLUÍDOS una BOTELLA DE CERVEZA  
“PUNTA ESTE”, ESTRELLA DE LEVANTE y dos COPAS DE VINO A ELEGIR

Miércoles 7 de septiembre
21:30 h. Degustación de vinos de BSI. Bodegas San Isidro.
22:00 h. Taller realizado por CONFITERÍA MEJÍAS.
23:00 h. Degustación de Confitería Mejías.
23:00 h. Degustación de productos de FRIPOZO.
23:30 h. Degustación de vinos de Bodegas Hacienda del Carche.

Jueves 8 de septiembre
21:15 h. Degustación de Cerveza Estrella de Levante.
21:45 h. Nombramiento del Gastrónomo de Honor 2016. 

Degustación de Cerveza Punta del Este.
22:15 h. Taller realizado por JAMONES AROMA SERRANA, con la 

colaboración de Ucam. Murcia Gastronomía. 
23:00 h. Degustación de Jamones Aroma Serrana.
23:30 h. Degustación de vinos de Bodegas Pio del Ramo. 

Viernes 9 de septiembre
21:30 h. Degustación de vinos de Bodegas PortoGourmet.
22:00 h. Taller realizado por FRIGORÍFICOS  MORALES.
23:00 h. Degustación de Frigoríficos Morales.
23:00 h. Degustación Lácteos Segarra.

Sábado 10 de septiembre
21:30 h. Degustación de vinos de Bodegas Alceño.
22:00 h. Taller realizado por RESTAURANTE AIREMAR.
23:00 h. Degustación de productos de AIREMAR.
23:30 h. Degustación Queserías La Lechera de Burdeos.

Domingo 11 de septiembre
21:30 h. Degustación de Bodegas del Rosario.
23:00 h. Degustación de Confitería Mazón.
23:30 h. Degustación de vinos Bodegas y Viñedos Casa de La Ermita.

Lunes 12 de septiembre
21:30 h. Degustación de vinos de Bodegas Juan Gil.
22:00 h. Taller realizado por IGP CORDERO SEGUREÑO.
23:00 h. Degustación IGP Cordero  Segureño.
23:15 h. Taller realizado por CAFÉS SALZILLO.
23:30 h. Degustación de Cafés Salzillo Tea&Coffee
00:30 h. Cierre de la XIV Feria de Vino y la Gastronomía de Murcia 

2016. “GASTROVIN”
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NUMUN SELECCIÓN
D.O. JUMILLA

BODEGAS SAN ISIDRO (BSI) 

OLD HANDS
YECLA

COOPERATIVA LA PURÍSIMA

NOTAS: 1. El horario para todos los días será el siguiente: Apertura: 20.30 h. Cierre: 00.30 h. 
2. Para las degustaciones habrá que llevar la bandeja o la copa de vino de Cristal. (se entregaran 
aquellas degustaciones que se hayan preparado). 3. Todas las noches a las 23:15 horas se 
realizara un sorteo de productos de la Feria.

vinos
cerveza

Calle del Obispo Sancho Dávila, 13. 30007 Murcia
Teléfono: 968 27 15 22

selección de vinos a elegir        
              para los menús

RESTAURANTE

EL CHURRA

Precio

19€

MENÚ
• Mojete murciano con olivas ciezanas

• Pisto huertano con huevo
• Guiso de trigo

• Cordero segureño deshuesado con setas
• Paparajotes tradicionales con azúcar, canela y helado

• Café
• Pan y agua

Sólo de lunes a viernes



TODOS LOS MENÚS LLEVARÁN INCLUÍDOS una BOTELLA DE CERVEZA  
“PUNTA ESTE”, ESTRELLA DE LEVANTE y dos COPAS DE VINO A ELEGIR

Denominación de Origen Vinos de Bullas

BODEGAS DEL ROSARIO

BODEGAS CARRASCALEJO

Cervezas

CERVEZAS ESTRELLA DE LEVANTE

CERVEZAS YAKKA
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• Queso de cabra al pimentón y salchicha de 

pellizco con almendras fritas
• Ensalada de tomate de temporada, 

morcón y crujiente de jamón
• Berenjenas laminadas y crema de frutos de mar

• Solomillo de porcino con reducción de Monastrell
• Sinfonía de postres caseros

• Café
• Pan y agua
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MENÚMENÚ
• Plato de embutido 

• Ensalada de la casa
• Pisto murciano 

• Berenjenas a la crema
• Calamar a la romana

• Parrillada de carnes a la brasa con patatas fritas
• Pan de calatrava o tarta de la abuela (caseros)

• Pan y agua 

RESTAURANTE

LAS VIÑAS

Denominación de Origen Vinos  de Jumilla

BODEGAS ALCEÑO

BODEGAS JUAN GIL

BSI-BODEGAS SAN ISIDRO

BODEGAS SALZILLO

BODEGAS CARCHELO

BODEGAS HACIENDA DEL CARCHE/TAUS

BODEGAS Y VIÑEDOS CASA DE LA ERMITA

BODEGAS PIO DEL RAMO

Precio

18€

RESTAURANTE

VENTA ALEGRÍA

Precio

18€

Calle Peñas Huertanas (Bajo la Autovía del Malecón). Ant. Minizoo

Teléfono: 652 63 36 59

Autovía del Noroeste C-415, Salida 8, Cañada Hermosa. 30837 Alcantarilla
Teléfono: 968 80 91 11

BODEGAS LA PURÍSIMA

BODEGAS CONDE DE MONTORNÉS

Denominación de Origen Vinos de Yecla

Denominación de Origen Quesos de Murcia y Quesos de Murcia al Vino

D.O. QUESOS DE MURCIA Y QUESOS DE MURCIA AL VINO

Otras bodegas

BODEGAS CAPEL VINOS 

PORTOGOURMET



TODOS LOS MENÚS LLEVARÁN INCLUÍDOS una BOTELLA DE CERVEZA  
“PUNTA ESTE”, ESTRELLA DE LEVANTE y dos COPAS DE VINO A ELEGIR

Restaurantes

EL VENTORRILLO DE LAS VIÑAS

RESTAURANTE CÁNOVAS

RESTAURANTE VICTORIA

EVENTOS DEL RINCÓN HUERTANO
RESTAURANTE RINCÓN HUERTANO

RESTAURANTE  FREAK BURGUER INTERNATIONAL

RESTAURANTE EL CHURRA

RESTAURANTE TAPEOTECA

RESTAURANTE AIREMAR

VENTA ALEGRÍA

jo
r
n

a
d

a
s

 g
a

s
t
r
o

n
ó

m
ic

a
s

e
m

p
r
e

s
a

s
 p

a
r
t
ic

ip
a

n
t
e

s

MENÚMEEENNNNÚÚÚ
• Embutido casero de chato murciano

• Crujiente de morcilla con tierra de pimentón 
murciano

• Ensalada caprese al pesto
• Chuletón de chato con patatas folio y chumichurri

• Leche frita con salsa toffee  y helado de canela
• Café o infusión 

• Pan y agua

 Plaza San Pedro, 3. 30004 Murcia
Teléfono: 663 72 40 59

Carretera San Javier, Km 1,3. 30155 Baños y Mendigo. MURCIA. Spain
Teléfono: 968 38 30 77

Precio

18€

Siente, comparte, disfruta
www.elclubdelgintonic.com

EMBUTIDOS DE BANDERA

SALZILLO TEA AND COFFEE

FRIPOZO

PASTELERÍA ARTESANA MEJÍAS

Otras empresas de alimentación

LA LECHERA DE BURDEOS

JAMONES AROMA SERRANA

CONFITERÍA MAZÓN

QUESOS EL CABECICO

FRIGORÍFICOS MORALES

IGP CORDERO SEGUREÑO

LÁCTEOS SEGARRA

GIN TONIC

CONFITERÍA DULCES RECETAS DE LA RIBERA

CALEMUR

RESTAURANTE

TAPEOTECA

Precio

18€
MENÚ

• Marinera negra 
• Croquetas cremosas de jamón ibérico 

• Berenjenas con miel de caña 
• Alitas de pollo deshuesadas 

con manzana y teriyaki 
• Huevos a 260ºC con papas y jamón ibérico

• Paparajotes
• Pan y agua

RESTAURANTE

AIREMAR



TODOS LOS MENÚS LLEVARÁN INCLUÍDOS una BOTELLA DE CERVEZA  
“PUNTA ESTE”, ESTRELLA DE LEVANTE y dos COPAS DE VINO A ELEGIR

TODOS LOS MENÚS LLEVARÁN INCLUÍDOS una BOTELLA DE CERVEZA  
“PUNTA ESTE”, ESTRELLA DE LEVANTE y dos COPAS DE VINO A ELEGIR
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RESTAURANTE

VICTORIA
RESTAURANTE

RINCÓN 
HUERTANO

Precio

20€
Precio

18€

MENÚ
 • Humus a la antigua

• Ensalada de tomate con aliño mediterráneo
• Hamburguesa artesanal de chato murciano

• Cremoso de galleta María y vainilla
• Pan y agua

RESTAURANTE

FBI

Precio

15€

MMMEEENNNÚÚÚ
• Coquetón de ternera con gelee de vino

• Surtidos de ibéricos 
• Ensalada de beicón con frutos secos 

y láminas de parmesano
• Parrillada surtida de ternera y cerdo ibérico 

con patatas y pimientos de padrón
• Tarta de chocolate o helado de turrón 

• Café o infusión
• Pan y agua

RESTAURANTE

CÁNOVAS

Precio

19€

MENÚ
• Croquetas caseras de jamón y espinacas

• Timbal de verduras asadas a la leña 
con ventresca de bonito y caviar de algas

• Lomo de gallineta sobre cremoso de arroz caldero
• Milhojas de pluma de chato murciano 

con pimientos del piquillo
• Tarta de queso con membrillo 

sobre frambuesa líquida
• Pan y agua

MENÚ
• Mojama de almadraba y almendra marcona

• Croquetas de boletus
• Caballitos de gamba roja

• Embutido de chato murciano
• Ensalada de pipirrana 
 a elegir: • Arroz marinero

• Milhoja de merluza
• Carrillera de ternera al vino monastrell

• Chuletillas de cabrito al ajo cabañil
a elegir:  • Tocino de cielo

• Tarta de la abuela con helado de turrón
• Pan y agua

Calle de los Lorcas, 16. 30570 Beniaján. Murcia
Teléfono: 968 87 41 52

Plaza de la Constitución, s/n. 30150 La Aberca. Murcia
Teléfono: 968 84 61 03

Calle Ntra. Sra. de los Ángeles, 3. 30007 Casillas. Murcia
Teléfono: 647 96 21 42

Calle Periodista Encarna Sánchez, 10. Murcia
Teléfono: 620 87 69 09


